
Castas
Fernão Pires

Solo
Arenoso

Origem
Alpiarça – Ribatejo – Portugal

Vinificação
Vindima mecânica de madrugada.
Maceração pré-fermentativa durante os primeiros 7 dias, altura em 
que é feito o abafamento.
Estágio de 6 meses em barricas usadas de carvalho francês.

Notas de Prova
Aromas a mel, amêndoas e passas d’uva.

Gastronomia
Aperitivos, queijos fortes, fruta fresca e em calda, pampilhos, leite-
creme, chocolate preto e salgado.
Servir entre  8º a 10ºC.

Parâmetros analíticos
Grau Alcoólico: 17,5% 
Acidez Total: 3,86 g/l
Açúcares redutores: 180,1 g/l
Contém sulfitos

Enólogo
Luís Guimarãis

PACIÊNCIA Abafado Reserva 2019 – Licoroso DOC Tejo

(1) MEDALHA OURO – Concurso Vinhos do Tejo – Portugal 2023
(2) MEDALHA GRANDE OURO – Internacional Virtus – Lisboa 2021
(3) MEDALHA OURO – Concours International des Vins Monde Selection – Bélgica 2021
(4) MEDALHA OURO – Concours International Citadelles du Vin – França 2021
(5) MEDALHA OURO – Vinarium International Wine Contest – Roménia 2022
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CASA AGRÍCOLA PACIÊNCIA, LDA.

Rua Dr. Queiroz Vaz Guedes n.º 128 – 2090-079 Alpiarça – PORTUGAL

info@casapaciencia.com | www.casapaciencia.com
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