CASA PACIENCIA

WINEMAKERS

PACIENCIA Cabernet Sauvignon Reserva tinto 2017 — 1GP Tejo
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Cabernet Sauvignon

var

Origem
Alpiarca — Ribatejo — Portugal

Solo
'é Franco-arenoso
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Vinificagao

Esmagamento com desengace total.

Fermentacdo em anfora a temperatura de 232C com maceracdes
durante cerca de 2 semanas.

Estagio de 6 meses em barrica de carvalho francés prévio ao
engarrafamento.
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Notas de Prova e
Cor granada, aroma de fruta preta, amoras e cdssis com notas de AC
pimento maduro e especiarias.

Encorpado com uma docura natural bem casada com taninos suaves.

?©" Gastronomia

Queijos fortes, carnes grelhadas, caga, assados e caldeiradas.
Servir entre 162 e 172C.
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CABERNET
SAUVIGNON

& Parametros analiticos

x Grau Alcodlico: 14%
Acidez Total: 5,13 g/I
Acucares redutores: 14 g/|
Contém sulfitos
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